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Ouvert depuis moins d'un

an, le restaurant nivellois
Divino Gusto recoit

un Bib Gourmand de
Michelin et de son

prestigieux guide rouge.

e Christelle WARNOTTE

ndré Bosshard, 28 ans,

jeune chef cuisinier qui

peut se vanter de comp-
ter sur son curriculum vite
des établissements étoilés
aussi prestigieux que La Villa
Lorraine, Le Clos Saint Denis
ou encore le Comme chez soi.
Il y a onze mois, il a décidé de
s'installer a son compte a Ni-
velles en s’associant a Gaétan
Poels, ancien sommelier et
maitre d’hotel au Vert d’Eau a
Plancenoit, formé, lui, a I'école
Eric Boschman (élu meilleur
sommelier du monde). Une
combinaison réussie qui
aujourd'hui leur ouvre déja les
portes du prestigieux guide
Michelin avec un Bib Gour-
mand pour leur établissement
baptisé Divino Gusto, situé a
deux pas du nouveau palais de
justice.

Une récompense qui ravi Gagé-
tan Poels. «Cela me fait évidem-
ment tres plaisir et c'est magnifi-
que aussi pour la région. Nous
nous étions fixeés trois ans pour ob-
tenir cette distinction. »

Divino Gusto propose une
cuisine classique inspirée de

ivelles

: un Bib Gourmand
Divino Gusto

saveur du monde en raison des
origines suisse et chilienne de
son chef qui a aussi beaucoup
voyage.

Vous pourrez donc y déguster
notamment un saumon
d’Ecosse au fromage blanc et
tomates confites, un filet pur
irlandais accompagné de gar-
nitures automnales ou encore
de la lotte de Bretagne sur un
lit de poireaux. Mais vous y
trouverez aussi des produits

André Bosshard et Gaétan Poels se volent récompensés aprés
seulement onze mois dans les murs de leur nouveau restaurant.
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ou recettes de chez nous
comme I'émincé de porc de
Malmedy ou le traditionnel
café liégeois. «André a un réel
talent, confie son associé. Il est
particuliérement doué pour les
sauces et il est trés fort pour réali-
ser un risotto. C'est une cuisine as-
sez épicée. »

Et pour accompagner le tout,
Gaétan Poels vous propose une
sélection de vin de quatre-
vingts références. « e peux vous

assurer que cest une trés belle
cave», précise-t-il fisrement.
Si I'objectif  premier
aujourd’hui est de fidéliser
leur clientele, Gaétan et André
pensent aussi a agrandir leur
établissement. «Mais c'est plu-
tot sur le long terme parce que pas
question pour nous de nous pren-
dre la téte.» W
> Divino Gusto, square des
Mations Unies, 44, a Nivelles
(067 555 809, www.divinogusto.be).



